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RAPPORTO DI PROVA N° 7750 Verona 23/07/2014

Ny Sk ° Viale del Lavoro, 52
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Committente: 010 DEL PESTRIN 2014

Data: 2307/2014 12:26:43

Commenti:

Categoria Merceologica: OLIO DI OLIVA

Prodotto Dichiarato: *OLIO E.V. DI OLIVA*

Descrizione / Etichetta: P14031

Descrizione Sigillo: tappo a vile

Quantita Campione: 250 ml

Il presente rapporto di prova pud essere riprodotto liberamente dal richiedente solo nella sua totalita. | risultati analitici
riportati nel presente rapporto si riferiscono unicamente al campione sotioposto a prova. Le analisi vengono eseguite
tramite strumento XDS Rapid Liquid Analyzer, n.serie 3010/0557 con modulo n.serie 3015/0528.

Acidita 0.25 % AcOlci (.00 0.80
Perossidi 717 meq 02/k 0.00 20.00
K232 1.76 U.A. 0.00 2.50
K270 0.12 U.A. 0.00 0.22
Deltak 0.00 0.00 0.m
AcPalmitico 13.36 % 7.50 20.00
AcPalmitoleico 1.22 % 0.30 3.50
AcEpiadecanoico 0.10 % 0.00 0.00
AcEptadecenoico 0.10 % 0.00 0.00
AcSicarico 210 % 0.50 5.00
AcOleico 74.24 % 55.00 83.00
AcLinoleico 7.29 % 3.50 21.00
AcArachico 0.37 %, 0.00 0.60
AcLinolenico 0.76 % 0.00 1.00
AcEicosenoicn 033 % 0.00 0.40
Polifenoli 335.57 mg/kg 0.00 0.00
Idrossi-tirosolo 1.49 mg'kg 0.00 0.00
Tirosolo 5.23 mg/kg 0.00 0.00
DecarbOxmetil-oleuro 4031 mg/kg 0.00 0.00
DecarbOxmetil-ligstr 26.43 mg/kg 0.00 0.00
Lignani 38.02 mg/kg 0.00 0.00
AgliconeOleuropeina 14.79 mg/kg 0.00 0,00
AgliconeLigstroside 4.27 mg/kg 0.00 0.00
Tocoferoli 273.64 mg/kg 0.00 0.00
Alla-tocolerolo 250.84 mg/kg 0.00 0.00
Beta+GammaTocolerolo 18.47 mgkg 0.00 0.4
Esteri Metilici 245 mg/Kg 0.00 0.00
Esteri Etilici 6.93 mg/Kg 0.00 0.00
Esteri Metil Etilici 12.15 mg/Kg 0.00 75.00
Unitd di misura:

ACIDITA" in % di acido oleico, NUMERQ PEROSSIDI in meqO2/kg: TOCOFEROLI in ppm (mg/kg); POLIFENOLI TOTAL! in ppm; ACIDO
OLEICO in %; K232-K270-DELTAK analisi spetirofolometrica.
Per le incerezze di misura, riferirsi al valore SECV (Standard eror of cross validation) della calibrazione usata,

Campagna finanziata con il contribulo della Comunita Europea e dell'ltalia
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1 010 DEL PESTRIN 2014
SCHEDA DI VALUTAZIONE GLOBALE

Varona i, 25/08/2074

Azienda:  |P14031

Fruttato leggero

ATTRIBUTI POSITIVI
INTENSITA® DI PERCEZIONE" VALORE

ATTRIBUTI NEGATIVI

INTENSITA® DI PERCEZIONE® VALORE
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