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Azienda Agricola COPPO
ENRICO

Via Monte Calbarina 1

35032 ARQUA' PETRARCA PD

\ssociazione Inlerregionale Produttori Olivio

PREMIO "OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA DEI COLLI EUGANEI" 20? EDIZIONE - ANNO 2018

SCHEDA DI VALUTAZIONE GLOBALE
Verona fi, 10/04/2018

Azienda: E2018

ammman

|Fruttato olfattive (da0a15)

ATTRIBUTI POSITIVI

INTENSITA' DI PERCEZIONE

-

Fruttato olfattivo (da 0 a 15) 0
Verde olfattivo (da0a3) 3 0
Altri descrittori olfattivi (dala7) 7 w 0
Fruttato gustativo (da 0 20) 18 Olive (legno umido) 0
\Amaro gustativo (daDa5) 4 Rancido 0
Piccante gustativo (da0a5) 4 Altr atiribubi negativi® 9
Dolce gustativo (da0ab5) 4 Altri attribuli negativi* 0
Verde gustativo (daDa3) 3 Altri attribuli negativi* 0
Altri descrittori gustativi (da0a7) 6 AR SUroul negeivi o
Armonia olfatto/gustativa (da0a10) 9
Complessita olfatto/gustativa (da 0 a 10) 9 (7} Aln atiributi negalivi: metafico, fienc secca, verme, grossolano,
Persistenza olfatloigustativa (da 0 a10) 9 T U 0 SHERCH SO S MUAEON: SO SU
VALUTAZIONE GLOBALE 90
(’ Ty
Fruttato oifsttve da 0215)
Persistenta otatia/guitative (480 210) 20- - Verde oifattivo @a0al)
A a0an)
(xha 0 0 20)
Altri deveritton gustativi i e "~ Amaro gustatieo i90as)
Verde gustativo (da0a3 l‘ﬂmnumuu [dadas)
Dolor purtativg (da0as)

essere consuderata quale referio o anaksi uficiale.
FAIPO deciina ogni e quasivogha responsabiith s0 scheds i utto  in parte 8 tkezata dal proutions & il pubbicie
La presente schoda di vaiulazione globile pubd essens riprodolta iboramente dal nchisdente 50lo nella sua folalitd, .'q‘-t
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RAPPORTO DI PROVA N°® 13939

Categoria Merceologica:
Prodotto Dichiarato:
Descrizione / Etichetta:
Descrizione Sigillo:
Quantita Campione:

B T N

Verona 06/03/2018

Tel 0458678260
b!j el www. alpoverona.it

info@aipoverona.it
Associagione Intereegionale Produlior Olivicoli

20° PREMIO OLIO COLLI EUGANEI - 2018
21/02/2018 17:28:55

OLIO DI OLIVA

*OLIO E.V. DI OLIVA*

E2018

lappo a vite
100 ML

Azienda Agricola COPPO
ENRICO :

Via Monte Calbarina 1

35032 ARQUA' PETRARCA PD
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riportati nel presente rapporto si riferiscono unicamente al campione

a prova. Le analisi vengono eseguite

sottoposto
tramite strumento XDS Rapid Liquid Analyzer, n.serie 3010/0557 con modulo n.serie 3015/0528.

Parametro

Aciditk

Perossidi

K232

K270

DelakK

AcPalmitico
AcPalmitoleico
AcEpladecanoico
AcEptadecencico
AcSlearico
AcOleico
AcLinoleico
AcArachico
AcLinolenico
AcEicosenoico
PolifenoliTot
Idrossi-tirosolo
Tirosolo
DecarbOxmetil-oleuro
DecarbOxmetil-ligstr
Lignani
AgliconeOleuropeina
AgliconeLigstroside
Tocoleroli
Alfa-tocoferclo
Bela+GammaTocoferolo
Esteri Metilici

Esteri Etilici

Esteri MetilEtilici

...” LTAK anaiisi spettrofotometrica.
] al valore SECV (Standard error of cross validation) della calibrazione usata.

0.17
7.92
2.21
D.22
0.00
13.28
1.24
0.09
0.12
1.99
74.36
7.85
0.35
0.70
032
313.19
1533
15.69
T1.56
61.66
55.28
4139
B.82
238.03
260.86
19.15
6.83
6.75
13.58

% AcOlei 0.00 0.80
meq 02k 0.00 20.00
LA, 0.00 250
LA 0.00 0.2
0.00 0.01
% 1.50 20,00
% 0.30 3.50
3 0.00 0.00
% 0.00 0.00
o 0.50 5.00
% 55.00 83.00
% 3s0 21.00
% 0.00 0.60
% 0.00 1.00
% 0.00 0.40
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg'kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/kg 0.00 0.00
mg/Kg 0.00 0.00
mg/Kg 0.00 75.00
mg/kg 0.00 0.00

Campagna finanziata con il contributo della Comunitd Europea e dellltalia



