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Informazioni del campione

Prodotto STANDARD

Data 12-03-2025

R di . 27560 COPrroO ENRICO

ARDaLo CrRIove B ARQUA’ PETRARCA (PD)

2- Categoria merceologica OLIO DI OLIVA

3- Prodotto dichiarato OLIO E. V. DI OLIVA

4- Descrizione / Etichetta E 2741

5- Descrizione sigillo TAPPO IN PLASTICA

6- Quantita campione 0,250 LT

1- Committente PREMIO OLIO EUGANEO
Parametro Risultato/Unita di misura Minimo Massimo
Acidita 0.27 % 0.8
Perossidi 10.07 meq/kg 20
K232 1.88 Absorbance Units 2.5
K270 0.08 Absorbance Units 0.22
DeltaK 0.000 0.01
Ac. Miristico 0.01 % 0.05
Ac. Palmitico 14.48 % 7.5 20
Ac. Palmitoleico 1.39% 0.3 3.5
Ac. Eptadecanoico 0.07 %
Ac. Eptadecenoico 0.16 % 0.3
Ac. Stearico 2.07 % 0.5 5
Ac. Oleico 73.85% 55 83
Ac. Linoleico 7.84 % 3.5 21
Ac. Arachico 0.36 % 0.6
Ac. Linolenico 0.75 % 1
Ac. Eicosenoico 0.28 % 0.4
Ac. Beenico 012 % 0.2
Ac. Lignocerico 0.04 % 0.2
Isomeri Trans Oleicl 0.01 %

1| rasente PP O Prova pud 4sere NProcolo kberamente dal richiedents 8cio nella sua Y1ANA. | risullati analtc nperiali nel presente
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ACIDITA® in % ¢ acido cleicy: NUMERO PEROSSION » meqC2ahg, TOCOFEROL m pom (mghp) POLIFENOL TOTALL n ppm

ACIDO OLEICO n %, K232-K270-DELTAX analiy spetirofctomenica
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Esteri Etilici 0.00 mglkg
Esteri Metilici 2,16 mglkg
PolifenoliTOT 418.19 mg/kg
TocoferoliTOT 315.99 mg/kg
ldrossiTirosolo 16.13 mgl/kg
Tirosolo 4.53 mglkg
Lignani 64.74 mg/kg
AgliconeOleuropeina 58.66 mglkg
AgliconelLigostroside 0.00 mg/kg
Alfatocoferolo 639.01 mg/kg
BetaGamaTocoferolo 58.49 mg/kg

Il presants rappono ¢ prove pud essere rgrodotio lberaments dal rchiedenta 800 neta sua OLNIA | PAUREY BARINC NPOAL NN peaserde
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ACIDO GLEICO in %, K232-K270.DELTAK analei spotiredotometrica v
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Associazione Interregionale Produttori Olivicol

PREMIO "OLIO EXTRA VERGINE D1 OLIVA DEI COLLI EUGANEI" 27? EDIZIONE - ANNO 2024

SCHEDA DI VALUTAZIONE GLOBALE
Verona i, 10/03/2025

|Azienda: |E 2741

Fruttato olfattivo (da0a1s)

0 2 A 6 8 10 12 14
PO ATTRIBUTI NEGATIVI
A' DI PER 0 ALOR INTENSITA' DI PERCEZIONE VALORE

ruttato olfattivo (da0a15) 13 Riscaldo/morchia 0
Verde olfattivo (da0Oa3) 2 Muffa/umiditaiterra B
Altri descrittor| olfattivi (da0a?) 6 Avvinato/innacetito/acido/agro 0
Fruttato gustativo (da 0 a 20) 17 Olive Gelate (legno umido) 0
Amaro gustativo (da0ab) 5 Rancido 0
Piccante gustativo (da0ab) 4 Altri attributi negativi® 0
Dolce gustativo (daOab) 5 Altri attributi negativi® 0
Verde gustativo (da0a3d) 3 Altri attributi negativi® 0
Altri descrittori gustativi (da0a?) 6 Altri attributi negativi* 0
Armonia olfatto/gustativa (da 0 a 10) 8
Complessita ofﬁtto/gustativa (da0a10 8 {*} Alirl attributl negativi. metallico. ano secco. verme. grosscland
Persistenza olfatto/qustativa (da0 a10 9 v SRS A5QUn Avegaazions. spacn; ceticlo
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Fruttato ol fattive (da0s18) !
20
Pervisteras elfatto/gurtative [da 0 910} | Nerda olfative (a0 ad) !

Al descritton oMatthi (daDa?)

|
Complansith aMatto/gustative (da 0 10) ’

| Armonis olfatto/ purtativa {¢a s 10} | Fruttsto gustative |da0a2¢)
|
' el daveriteorl guatativi ids0n?) t CAmare gustative |da0as)
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j Verde guitative (datayn)” "Piccarta gunative (deGas) '
Deles gustative (drCad) |

|
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It peofilo sensoraie dell'cho analizzata in questa schoda & funzionale solamente per Il CONCorso @ 8l rifersce uncaments al compione irasmesso. In cosideraziono del
fatto che | cacatteri sensonall sono soggetti a modifiche nel tempo. le valutazioni risceatrnte sono riferite olfa data del concorso Lo scheda di valutazione reglogativa
non pud essere considernta quale fefento d analisi uticiale

L'AIPO declira ogni o qualsvogha responsabdtd 1e |a scheda m tutta o In parte & utizzata dol preduttore a fin putblicitan olo commarciah

Lo proserve scheda di vadatazione globale pud essece riprodotta hberamente dal richiadente solo nella sua totalitd

Il Presidente della Giuria
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